
 

SCHWÄBISCHE TAPAS AUSWAHL 
03.10.2026 

17:00-21:00 Uhr 
 
 

BUTTERBREZEL 
Brot | Butter | Schmalz Dip 

 

*** 
 

FORELLE 
Rote Beete | Apfel | Meerrettich 

 
MAULTASCHE 

Rinderkraftbrühe | Schmelzzwiebel | Schnittlauch 
 

GAISBURGERMARSCH 
 

LINSEN 
Spätzle | Speck | Sauerkrautschaum 

 
FLEISCHKÜCHLE 

Kartoffelsalat | Röstzwiebel | Jus 
 

KÄSESPÄTZLE 
Bittenfelder Hartkäse | Röstzwiebel | Jus 

 
FLEISCHKÄS BURGER 

Brioche | Senf | Ei | Spinat | Kartoffel | Aioli 
 

KALBSBACKE 
Kartoffelpüree | Pilze | Rotweinsauce 

 
ZWIEBELROSTBRATEN 

Spätzle | Röstzwiebel | Jus 
 

OFENSCHLUPFER 
Apfel | Rosinen | Vanille 

 
 

TAPAS-VARIATIONEN 
3 Tapas 
5 Tapas 
7 Tapas 

10 Tapas 
 

26,00€ / 42,00€ / 58,00€ / 79,00€ 
pro Person 

 



 
 
 
 

SCHWÄBISCHE WEINAUSWAHL 
 

 
SCHAUMWEINE 

Kernlos Secco alkoholfrei weiß 
0,1l – 6,50€ | 0,75l - 32,-€ 

 
Kessler Hochgewächs Chardonnay / Rosé 

0,1l – 8,00€ | 0,75l - 45,-€ 
 

Hasert & Klopfer Sekt Brut 2023 
0,1l – 9,00€ | 0,75l - 49,-€ 

 

*** 
 

WEISSWEINE 
2025 Riesling Rebhuhn trocken, Weingut Aldinger - Fellbach 

0,1l – 6,00€ | 0,75l - 32,-€ 
 

2025 Grauer Burgunder trocken, Weingut Leon Gold - Weinstadt 
0,1l – 6,50€ | 0,75l - 35,-€ 

 
2025 Sauvignon Blanc trocken, Weingut Schnaitmann - Fellbach 

0,1l – 7,00€ | 0,75l - 39,-€ 
 

*** 
 

ROSÉWEINE 
Rinderkraftbrühe | Schmelzzwiebel | Schnittlauch 

 

*** 
 

ROTWEINE 
2023 Merlot trocken, Weingut Wöhrwag - Untertürkheim 

0,1l – 6,00€ | 0,75l - 32,-€ 
 

2022 Der Hasert auf dem kurzen Brett Lemberger trocken 
0,1l – 6,00€ | 0,75l - 32,-€ 

 
Weingut Hasert|Kurz|Brett - Winterbach 

0,1l – 6,50€ | 0,75l - 35,-€ 
 
 

3 - ERLEI WEIN FLIGHT  
3x 0,1l Wein nach Wahl der Serviceleitung  

15,-€ 
 

5 - ERLEI WEIN FLIGHT  
5x 0,1l Wein nach Wahl der Serviceleitung  

25,-€ 


